
TO SHARE

STARTERS
GUACAMOLE WITH HOMEMADE
TOTOPOS FROM TOC 14
Guacamole avec totopos fa i ts  maison de ToC

MELTED CHEESE WITH MUSHROOMS,  
GREEN SAUCE AND TORTILLAS 19
Fromage fondu avec cèpes ,  
sauce verte  et  tort i l las  de b lé

for green lovers
BURRATA CHEESE SALAD WITH CHERRY
TOMATOES, CANDIED PINE NUTS, 
PESTO AND GUTTIAU BREAD 14
Salade de burrata avec tomate cerise, pignons
de pin confits, pesto et pain Guttiau

CAESAR SALAD WITH SLOW COOKED
CHICKEN BREAST,  CRISPY CRACKLING
AND CAESAR CRUMBS 18
Salade César avec blancs de poulet à basse
température, peau croustillante et miettes de césar

OUR FIRST
ONES

PRAWN OMELETTE WITH CURED
PORK BELLY AND PARSLEY
VINAIGRETTE 16.50
Omelette paresseuse aux crevettes avec
bacon et vinaigrette au persil

RUSSIAN STYLE SALAD WITH
BONITO AND CROUTONS 14
Salade russe,  thon et croûtons de pain

SALT COLT ESQUEIXADA 16
Esqueixada de morue

HOMEMADE IBERIAN
HAM CROQUETTE 2,85/U.
Croquette  maison au jambon ibér ique

ASSORTMENT OF IBERIAN SAUSAGES 25
Assort iment  de charcuter ie  ibér ique

IBERIAN PORK “AL PASTOR” TACOS
MARINATED IN CILANTRO,  
PINEAPPLE AND LIME 12
Tacos de Pastor  avec de la  v iande 
de porc ibér ique,  cor iandre,  ananas
et  c i t ron vert

STARTERS

STARTERS

MAIN DISHES



MAIN DISHES
main courses

CARDENAL STYLE PENNE PASTA AU
GRATIN BY JOSPER (PERFECT FOR 2) 19
Macarronis à la Cardenal gratinés au Josper

CHICKEN,  DUCK AND FOIE
CANNELLONI 16
Cannel lon i  de poulet ,  canard et  fo ie  gras

grilled

extra

GRILLED SALMON WITH CILANTRO
CHIMICHURRI AND CELERY (500 G FOR 2) 35
Saumon grillé, chimichurri à la
coriandre et céleri (500 g)

GRILLED FRESH BEACH SQUID
WITH PARMENTIER,  PINE NUTS,
ALLIOLI  AND LEMON PEEL 
( IDEAL FOR 2) 10€/100G
Calamar frais de plage à la braise avec
parmentier, pignons, allioli et zeste de citron

CHULEBURGUER (BEEF
RIB-EYE BURGER),
BACON, CHEDDAR WITH
FRIED POTATOES 25
Chuleburguer d'entrecôte, bacon, tomate,
cheddar, cornichons, mayonnaise
chipotle et pommes frites

DEMI GLACE
GLAZED VEAL CHOP
WITH FRIES AND
PADRON PEPPERS 30
Côte de veau g lacée au demi
glace,  pommes f r i tes  et  pet i ts
p iments  du Padrón

39
Mi lanesa de fi let  de bœuf avec
roquette,  tomate cer ise  et  sauce
béarna ise

MAIN DISHES

MAIN DISHES

BEEF FILET SCHNITZEL WITH
ROQUETTE,  CHERRY TOMATOES
AND BEARNAISE SAUCE
(PERFECT TO SHARE)

BREAD 1.90 PAX/PORTION
Pain

TOASTED BREAD
WITH TOMATO  3.50 PAX/PORTION
Pain  tomate gr i l lé  



SUGERIMENTS
children’s menú

(to choose)

15 €

& MORE
CHEESE BURGUER
AND FRENCH FRIES
Cheese Burguer  et  pommes f r i tes

PASTA WITH SAUCE TO CHOOSE
(BOLOGNESE, CARBONARA OR PESTO)
Pâtes  bolognaise,  carbonara ou pesto

AMERICAN STYLE
FRIED CHICKEN
Poulet  f r i t  sty le  amér ica in

DESSERT TO CHOOSE
Desserts  au choix

& MORE

& MORE

ICE CREAM
FRUIT
OR EGG FLAN

Glace
Fru i t
F lan d 'oeuf

DEsSERTS
HOMEMADE CHEESECAKE 6.50
Cheesecake fait maison

MERINGUE AVEC FRAISES,  CRÈME
ET GLACE AU LAIT DE BREBIS 7
Mer ingue with  strawberr ies ,  cream
and sheep's  mi lk  ice  cream

FLAN WITH ANISETTE CREAM 6.50
Flan maison et crème à l’anis

SODAS, FRUIT JUICES OR WATER
Sodas ,  jus  de f ru i ts  ou eau

allergens

Mollusques
MOLLUSQUES

Gluten
GLUTEN

Céleri
CELERY

Cacahuètes
PEANUTS

Lait
DAIRY

Soy
SOY

Sulfites
SULPHITES

Moutarde
MUSTARD

Lupin
LUPINE

Oeuf
EGG

Poisson
FISH

Épicé
SPICY

Crustacés
SHELLFISH

Sésame
SESAM

Fruits secs
DRIED FRUITS

TOCANDORRA


